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Presentacion

LANZAMIENTO DE LA IDENTIDAD DEL CHAMPAGNE SANGER

Un posicionamiento iunico en Champagne

Sanger es un Champagne producido por la Cooperativa “Les An-
ciens Eléves de la Viti”. Esta cooperativa estd constituida por viti-
cultores que son antiguos alumnos de la escuela AvizeViti, y esta
situada en el corazén del Campus. Fue creada en 1952 con el obje-
tivo de permitir a los estudiantes de AvizeViti Campus participar
en las distintas fases de produccién de las nueve “cuvées” de la
marca Sanger.

Por eso, la voluntad del Champagne Sanger es poner en valor esta
singular identidad que le caracteriza y que le permite afirmar que
es el unico Champagne capaz de reunir tal riqueza de “savoir-
faire”, de patrimonio y diversidad del terruno.

Pero ademas de la historia, Champagne Sanger cuenta con una
amplia gama de productos que ahora Illegan a Espafa, para posi-
cionarse en los maximos niveles de calidad, pero con las diferen-
cias antes mencionadas que nos hacen unicos. Para ello, se desa-
rrollardan en los préximos meses distintas acciones de promociény
comercializacion, como la presentacion en la que hoy nos encon-
tramos en la Residencia de Francia, donde se podran descubrir

todos los secretos que contiene nuestra gama de producto.

Regis Thibert

Membre du Directoire - Responsable export du Champagne Sanger
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Herencia y futuro
del Champagne

El Champagne Sanger es singular

por sus origenes

Corre el ano 1919 la francesa region de Champagne,
devastada por la phylloxera y la primera Guerra
Mundial, debe reconstruir su patrimonio regional y
se pone manos a la obra. La solucién méas evidente
es continuar con el cultivo de la vid y para ello
surge la necesidad de formar a las nuevas genera-
ciones de viticultores.

Invadidos por su gran espiritu emprendedor, el ma-
trimonio de comerciantes en Champagne, Louise
Eugénie y Jules Arthur Puisard, que no tenian hijos,
donaron sus numerosos bienes (capital, edificios,
bodegas, terrenos) con una Unica condicion: que
fueran destinados a la apertura de una escuela en
Avize.

Una donacion que en 1919 dio como resultado el
nacimiento a la Escuela de Viticultura de Avize con-
forme a los deseos del matrimonio. Los alumnos lle-
gaban entonces para un periodo de seis meses y
aprendian ainjertar, podar, manejar carros de caba-
[los... y después volvian a las vifas. En 1927, la
Escuela es creada oficialmente por el Estado, mar-

cando el inicio de una gran expansion.
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25 anos mas tarde, la Escuela anade el aprendizaje

de la vinificacién. En efecto, viticultores generosos
formados en ella toman la iniciativa de aportar sus
vinos y contribuir a la progresion de la Escuela. Es
asi como nace la “Coopérative des Anciens Eléves”
(cooperativa de antiguos alumnos) y, con ella, el
Champagne Sanger. Por primera vez en la regién de
la Champagne, una escuela combina educacion, ela-
boraciéon y comercializacion.

Gracias a ello, la escuela y sus alumnos disponen de
todo lo necesario para la transmision del savoir-
faire champanés. La diversidad de los origenes de
los aportes se acentuarda ano tras ano y, asi, las
cuvées del Champagne Sanger han sido, son y seran
el reflejo del terruno, los hombres y una voluntad
comun.

Alimentada por la experiencia, gestionada por los
alumnos, la Cooperativa refleja el patrimonio de la
regiéon y otorga al Champagne Sanger su lugar
como «Champagne des champenois».

Hoy en dia mas del 80% de los futuros profesionales
de la Champagne (y de otras regiones) se forman en
esta escuela y adquieren conocimientos y técnicas

innovadoras.
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Una elaboracioén
eco-responsable

El Champagne Sanger nace en consonancia con una
filosofia basada en compartir, en la transmisién de
conocimientos y de savoir-faire que une a profesio-
nales, profesores y estudiantes en torno a un pro-
ducto de alta calidad.

Desde hace veinticinco anos, el desarrollo sosteni-
ble tiene un lugar central en los planteamientos del
Lycée y de la Cooperativa. La optimizacion técnica,
econdémica, social y ecoldégica se perpetia genera-
cidén tras generacion.

Gracias a las posibilidades materiales y a las capaci-
dades humanas, se ensefflan y se aplican diferentes
sistemas y técnicas, tales como sistemas de poda,
tratamientos y distintos itinerarios técnicos en la
bodega.

La gestiéon integrada de la vina y la bodega permite
considerar la calidad del champagne en cada etapa:
desde los vinedos a las bodegas. Sus elaboradores,
los alumnos, futuros viticultores, disponen asi de
las mejores practicas vitivinicolas y en una direc-
cion de avance constante en las técnicas y material
de elaboracién desarrollados para los vinos de

Champagne.
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El universo del
Champagne Sanger:

Desde 1952, la cooperativa elabora las “cuvées” del
Champagne Sanger con sus jefes de bodega. Cada
una describe una faceta de este patrimonio histéri-
co, cultural y natural para el descubrimiento multi-
sensorial y una inmersién en un universo unico.

Gracias a la separacion de las cepas, de los “terroirs”
y de los anos, el Champagne Sanger tiene un panel
inaudito de 42 “crus” en la vendimia, que le permite

proponer una gama Unica de nueve vinos de Cham-

pagne.

Qy
/
~_

CHAMPAGNE

SANGER




TERROIR NATAL
BRUT - BLANC DE BLANCS - GRAND CRU

CHAMPAGNE

SANGER

HERITIER ET AVENIR DE LA CHAMPAGNE

Avize, uno de los 17 pueblos clasificados Grands Crus de la
Champagne, es el “Terroir natal” (suelo nativo) del Champagne
Sanger, donde el Chardonnay prospera en la Cote des Blancs. Este
Blanc de Blancs Grand Cru es representativo de su suelo calizo y de
la diversidad de registros de este cepaje. Es el Champagne de los
aperitivos por excelencia.

TERROIR NATAL

BT - BLAKEC O Bi FEELL
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PRESTIGE ULTIME
BRUT - MILLESIME 2007 - GRAND CRU
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El lugar para la quinta esencia. El hombre elije la joya de los mejores
chardonnay de la finca y se elabora un “Prestige Ultime”. Un lujo
permitido por la separacion de los arios y terrusios en las bodegas de
Champagne Sanger, dando lugar a una delicada ola de sabores. Este
Blanc de Blancs maduro se puede degustar en un aperitivo impor-
tante y serd el rey de reyes para vieiras o productos similares.
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PERES D’ORIGINES
BRUT - MILLESIME 2008 - GRAND CRU
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Esta Cuvée estd basada en un ensamblaje de vinos procedente de la
aportacion de los dieciséis primeros alumnos, fundadores del
Champagne Sanger. En su homenaje, este vino ha tomado el nombre
de Péres d’Origines (Padres de Origen). Es un vino estructurado que
se descubre progresivamente a imagen de una delicada eclosién para
un esplendor final complejo y rico en aromas. Le Pinot Noir (50%) y
el Chardonnay (50%) GrandsCrus, tienen expresiones en las que no
falta nada, por lo que Péres d’Origines es mds un vino que un
Champagne. Es el arquetipo del ensamblaje de la Champagne y se
maridard idealmente con una comida otofial o festiva donde sus
notas de alfajor (pain d’épice), higo, avellanas tostadas y canela
encantardn a las papilas.

ERES D' ORIGINES
BRUT CBmAND T
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VOYAGE 360
BRUT
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Voyage 360 evoca el viaje gustativo en el corazon de la Champagne
por su ensamblaje tradicional, equilibrado en Chardonnay, Pinot
Noir y Meunier, procedente de 42 vifiedos de la region. Este vino
representa fielmente la Champagne y la aportacion de los
alumnos-cooperativistas.

Un descubrimiento sin fin de la diversidad de las distintas cosechas
de la Champagne.
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GENEROSITE NOIRE
BRUT - BLANC DE NOIRS
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Rico en aromas de frutas amarillas, Générosité Noire es un vino
cdlido que envuelve el paladar. Refleja la generosidad del terrufio de
la Champagne, cubierto en un 70% de uva negra. Es un Champagne
que acompana armoniosamente toda comida gracias a la voluptuo-
sa redondez de sus Pinot Noir y Meunier.

TENDRE ESCAPADE
DEMI-SEC
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Tendre Escapade es una incursion en el corazon de la Champagne
gracias a su mezcla tradicional equilibrada en Chardonnay, Pinot
Noir y Meunier, procedente de 42 vifiedos de la regién. Por su
envejecimiento en las cavas de Sanger, este cuvée presenta aromas
maduros y suaves que recuerdan a la miel.... Un descubrimiento sin
fin de la diversidad de las distintas cosechas de la Champagne, cuya
dulzura se asociard perfectamente con los prostres.
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TANGO PARADOXE
BRUT - ROSE

TRIANGLE MINERAL
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El chardonnay fino y anguloso se opone aqui al Pinot Noir, graso y
redondo....El encuentro de estos mundos es como el Tango, cuya
Paradoja reside en la unién tinica de un ritmo vivo y preciso con
una gracia intensa. De estos dos cepajes nace entonces un rosado
osado: La degustacion revela un vals de frutas rojas en la elegancia
del cepaje blanco. Para provocar esta alternancia, la seleccion y
vinificacion son rigurosas. El método de Borgonia unido al método
Champenoise crea un rosado de coctel, de cocina innovadora,
asidtica o agridulce.

BRUT - BLANC DE BLANCS - MILLESIME 2008

GRAND CRU
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La mineralidad define por esencia el terrufio de la Champagne y se
encuentra aqui en una seleccion tinica: un cepaje, una parcela, un
afio: Un Triangulo Mineral. Procedente de la drea viticola del Lycée
d’Avize, este Millésime es una expresion inédita y excepcional de un
Chardonnay maduro. Se expresa delicadamente con notas de limon
confitado, praliné y torrefaccion. Para maridar con platos yodados.
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LOUISE EUGENIE 7
BRUT - MILLESIME - FUT DE CHENE &
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Louise Eugenie Puisard fue le generosa donante al origen de la
creacion de nuestra escuela. Le gustaba especialmente la vinificacion
en barricas y por eso, en su honor, esta “cuvée” lleva su nombre y
esta compuesta de 60% de Chardonnay, 20% de PinotNoir y 20% de
Meunier, vinificados en barricas de roble. Fresca pero con cardcter,
revela aromas primaverales, entre potencia y delicadeza, compleji-
dad y sensibilidad.

Su estructura en boca acomparia perfectamente a pescados o aves.
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Premios

La calidad de los Champagne Sanger ha sido ampliamente reconocida en
concursos de Francia, pero también fuera de sus fronteras. Se trata de un
producto que ha logrado la excelencia y que transmite sensaciones espe-
ciales a los expertos, que le permiten comercializarse en todo el mundo. A
continuacion se indican algunos de los premios recibidos.

Louise Eugénie : 60% Chardonnay - 20% Pinot Noir - 20% Meunier

Medalla de bronce: Decanter Awards UK 2014

Medalla de oro:
Concurso de los vinos franceses de Hong Kong - Abril 2014

1* Guia Hachette 2014

Medalla de plata:
Concurso de los vinos franceses de Hong Kong - Abril 2013

Medalla de oro:
Concurso de los vinos franceses de Miami - Diciembre 2012

Triangle Minéral 2008 : Blanc de Blancs - Grand Cru

- Medalla de plata: Decanter Awards UK 2014
- Medalla de plata: Concours des Vins a Epernay (SGV) 2013

Terroir Natal: Blanc de Blancs - Grand Cru

Medalla de plata: concurso Decanter Awards Asia 2014

Medalla de plata: concurso Decanter Awards Asia 2013

Medalla de plata: concurso des Chardonnay du Monde 2013
2* Guia Hachette 2012

Générosité Noire : Blanc de Noirs - 50% Pinot Noir / 50% Meunier

- Medalla de bronce: Decanter Awards UK 2014
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Yves Sanvoisin. Brand Ambassador
Teléfono: 629 789 166

email: yves.sanvoisin@sanger.fr






